Puberge du lac

taverne | restaurant

UNE ADRESSE

RESSE
3 ACTIVITES

RESTAURANT

APPARTEMENT DE VACANCES
Appartement 6 pers. - 3 chambres - 3 salles de bain
Cuisine - Salon - Salle & manger - Terrasse
Sauna (sur demande)
www.auberge-du-lac.be

BABOR BEAUTY SPA ANAIS ESTHETIQUE

www.anaisesthetique.be

Restaurant Auberge
Code: 080444159

&= | FREE WIFI
o




WWW.AUBERGE-DU-LAC.BE

Vin du patron-| Moreau et fils LAssiette de Jambon d’Ardenne 12.00 €
Ardenner Schincken

L'Assiette de Crudités 10.00 €

Gemischter Salatteller
Pinot Gris-Théo Cattin (Alsace)
Le Saumon Fumé sur toast 14.00 €

Geratichertes Lachs auf Toast

Riesling-Théo Cattin (Alsace) Le Carpaccio de Boeuf au parmesan 14.00 €

Sauvignon de Touraine Carpaccio mit Parmesan

Vin de Mi-Nuit- (Chardonnay)

ENTREES CHAUDES

Muscadet de Sévre et Maine

ROSE

_— Le Potage du jour 5.00 €
Vin du patron-|. Moreau et fils Tagessuppe
La Cassolette de Scampis a lail 14.00 €

Riesengarnelen mit Knoblauchbutter
Pinot Noir-Théo Cattin (Alsace)

La Cassolette de Scampis a la créme 14.00 €
Cabernet d’Anjou Riesengarnelen mit Sahnesauce
Domaine de Laballe (Cétes de Gascogne)

Les Croquettes au fromage 8.00 €

‘ i~ Kéisekroketten
(ollc)
Vin du patron-). Moreau et fils (beaujolais)  75¢l Les Croquettes Ardennaises artisanales 10.00 €
Vin du patron en fit-Cotes du Ventoux 50 dl Ardennerkroketten Hausgemachte
25 cl

Juliénas « Les Capitans» (beaujolais) 75l La Petite Salade Frisée aux lardons 10.00 €

Bourgogne Pinot Noir 75| Kleiner Speckwiirfelsalat

Cotes du Rhéne 75
50 cl

Chéateau de Lavagnac- (Bordeaux supérieur) 37.5cl

Domaine des Chénes -«Les grandsméres» 75¢l
(Rousillon)

Menuts- (Bordeaux) 75¢l

MESSAGE IMPORTANT
Montepulciono d’Abruzzo- (vin ltalien) 75¢| _—
AFIN DE MIEUX VOUS SERVIR, NOUS DEMANDONS AUX
TABLES DE PLUS DE 6 PERSONNES DE SE LIMITER A UN

CHOIX DE MAXIMUM 5 ENTREES ET 5 PLATS DIFFERENTS.
MERCI

Vacqueyras 75¢l
375

UM SIE BESSER BEDIENEN ZU KONNEN, BITTEN WIR SIE
HOFLICHST BEI EINEN RESERVIERUNG AB 6 PERSONEN

Little Garance- (Rhéne, BIO) 75¢|




BOISSONS

RESTAURANT OUVERT DEPUIS LE 16 JUILLET 1986 WWW.AUBERGE-DU-LAC.BE
NOS BIERES NOS SOFTS APERITIFS CHAMPAGNE
AU FOT: Eau plate / gazeuse 2.20€ Bacardi 4.60€ legrand Latour  75d  57.00€
Jupiler 25 2.30€ FEau plate/gazeuse  50d 3.60€ Batida de Coco 4.40€ 375¢ 30.00€
Jupiler 20l 2.10€ Perrier 2.50€ Campari 4.40€ Koll Cuvée 75c  22.00€
Jupiler 33l 3.00€ Bliss (ionic, agrume) 2.60€ Gancia 4.40€ e
. . i Cava 75c  20.00€
Jupiler 50cd  4.40€ Fanta, Sprite 2.30€ Kirr 4.40€
Jupiler Schuss  25d  2.30€ Liégeois 2.60€ Martini Rouge ou Blanc  4.40¢€
Leffe Brune 25 3.40€ Bliss Ginger Ale 2.60€ Picon Nature 4.60€
Bliss Bitter Lemon 2.60€ Pineau des Charentes  4.40€
Coca cola/zéro 2.20€ Pisang 4.20€
Lait froid 2.20€ Porfo Rouge 4.40€
Cécémel 2.70€ Ricard 4.60€
Fuze Tea/green 2.30€ Safari 4.20€
Jus de pomme pétillant  2.30€ Gin 4.60¢€
Jus de tomate 2.30€ Vodka 1606 ALCOOLS
EN BOUTEILLE: Jus orange 2.30€ Whisky 4606 ET LIQUEURS
Scotch Cts (7,2%) 3.90€ Jus de pomme 2.30€ Apéritif sans alcool (crodino) 3.50€
Hoegaarden (4,9%) 2.80€ Jus de pommecerise  2.30€ Pisang sans alcool 3.50€ Cassis 2.40¢€
Duvel (8,5%) 4.60€ Campari sans alcool 3.50€ Jaegermeister 2.40€
Jupiler ZERO (0%) 2.40€ Cocktail Maison 6.20€ Geniévre 2.40€
Leffe Blonde (0%) 4.00€ Picon Vin Blanc 5.80€ Eaude Vilge 6.00€
Chimay (rouge) (7%) 4.00€ 3 Blanc Coca ou Orange 4.00€ Armagnac 6.00€
Orval (6,2%) 550€ ! e T = G 430¢ Calvados 6.00 €
Rochefort 8 (9,2%) 4.90€ Cava au sureau 4.50€ Cognac 6.00€
Leffe Blonde (6,6%) 4.20€ BOISSONS Aperol Spritz 6.80€ Framboise 6.00 €
Hoegaarolen Rosée (3%) 3.10€ CHAUDES Verre vin (blanc,rouge,rosé) 3.50€ Poire William 6.00€
Carlsberg (5,5%) 3.10€  Café expresso / déca 2.30€ Supplément jus orange ou coca 1.00€ Vieille prune 6.00€
Chouffe Blonde (8%) 4.60€  Cappuccino 290€ Amaretto 6.00 €
Super des Fagnes Brune 4.80€  Latte Macchiato 2.90€ Cointreau 6.00€
gjpz)r des Fagnes Blonde 4.80€ s el i G»rand Mér“ier b
(7,5%) Choco Créme 290€ Friesengeist 6.00 €
Supplément Grenadine ~ 0.30€  Irish Coffee 7.00€ Baileys 6.00 €
= Lait Chaud 2.30€ Crappa S0
BIERES e s 2 50€ Limoncello 6.00 €
REGIONALES Vin chaud 4.20€
Bellevaux Blonde 7% 470€ < 2U choix 2
Bl B (o A Café ardennais nature  6.00€
Culminante Dorée (75%) 4.70€ | 7 — CHIPS —
Culminante Ambrée (7.5%) 4.70 € Portion de Poivre-sel / Paprika
Gnouf (6,2%) 5.40¢€ FROMAGE 220
Latyka (7,5%) 5.40€ 1.00€
[e] O




PLATS PRINCIPAUX

TOUTE L’EQUIPE DE L’AUBERGE DU LAC VOUS SOUHAITE UN BON APPETIT!

PLATS PRINCIPAUX HauprGEerRiCHTE

L’entrecote « Angus Argentin »

Entrecote « Argentinischer Angus »

Le Steak Nature
Rindsteack

L'Escalope de Dinde Nature

Truthanschnitzel

SUPPLEMENT SAUCE

champignons créme, poivre créme, béarnaise

Tagliata de Boeuf

Tagliata vom Rind

Le Magret de Canard & l'orange
Entenbrustfilet

Les Boulettes sauce liggeoise
Bouletten nach Liittich Art

Le Carré d’Agneau sauce au thym et & lail
Lammfilet

La Grande Salade Frisée aux lardons
Speckwiirfelsalat

25.00€

20.00 €

15.00 €

2.00 €

24.00 €

23.00 €

13.00 €

25.00 €

14.00 €

La Truite Meuniére (en filet papillon)

Forelle nach Miillerart

La Truite Ardennaise (en filet papillon)
Forelle nach Ardennerart

La Grande Salade de Scampis a 'ail

Riesengarnelensalat

16.00 €

19.00 €

23.00 €

GIBIER WILD

(en saison)

MOULES MUSCHELN

RN (en saison, de juillet a fin novembre) e

MENUS ENFANTS

KINDERMENU
Escalope de Dinde Nature 11.00 €
Escalope de Dinde sauce au choix 13.00 €
Boulette sauce liégeoise: Tpicce 9.50€
2 pigces  13.00€
Spaghetti Bolognaise 8.00 €
Fricadelle avec frites: 1piece  6.00€
2 pieces 8.00€
Steak Nature 12.00 €
Steak sauce au choix 14.00 €

o o

| SNACK |

o o

Croque Monsieur garni
Croque Monsieur non garni
Croque boum-boum
Croque Hawaien

Spaghetti a la Bolognaise

Baguette au fromage et crudités

Baguette au jambon et crudités

SUPPLEMENTS

Supplément mayonnaise, ketchup efc... 0.50¢€
Supplément Salade 2.00€
Supplément Frites 1.50€




DESSERTS

RESTAURANT OUVERT DEPUIS LE 16 JUILLET 1986

DESSERTS

Parfait Grand Marnier 9.00€

(Glace au grand marnier + meringue)

(ON]

PES

Mousse au chocolat 5.00€
Nougat Glacé 9.00€
(glace nougat + coulis de framboises et meringue)

Baiser de Malmedy 4.50€
(Meringue + créme fraiche)

Baiser glacé 8.00€
(Glace vanille-meringue + chocolat chaud +créme fraiche)
Tiramisu Glacé 8.00€

Le Moélleux au chocolat et sa boule de glace 9.00€

Créme Brilée 5.00€

' : Dame Blanche
Glace au choix (3 boules) 580€ (glace vanille et chocolat chaud)
Glace au choix (2 boules) 4.20€ 7.00€
Glace au choix (1 boule) 2.80€ Dame Noire

. (glace chocolat et chocolat chaud)

Tarte aux pommes 4.50€ . 7.00€
Tarte aux pommes + 1 boule de glace 6.50 €

Café Glacé
(glace vanille et moka +sirop de café)

7.00€

(]
o

Coupe aux Fruits
(glace vanille et fraise + fruits)

8.00€

Coupe Brésilienne
(glace vanille et moka
+caramel et brésilienne)

Crépe au sucre 4.20€ 7.00€

(2 crépes + sucre impalpable)

o
o

Coupe aux Fraises
(glace vanille et fraise + fraises)

Crépe a la confiture 4.70¢€

(2 crépes + confiture)

8.00€

Crépe a la créeme 470€ .
(2 crépes +créme fraiche) Coupe Framboises
Crépe mikado 7 50€ (glace vanille et framboise
(2 crépes +glace vanille et chocolat chaud) : +coulis de;raoméagises chaud)
Crépe comédie francaise 9.50 € .
(2 crépes +glace vanille flambée au grand marnier) Coupe Haelen
Crépe Haelen 8.00€ (glace vanille et fraise
(2 crépes + glace vanille + coulis de framboises chaud) . +ananas, cerises et coinfreau)

AN ’ 9.00€
Crépe & la cassonade 4.20€

(2 crépes +sucre brun)

Coupe de sorbet

(3 boules de sorbet du jour)
6.80€

Crépe moka Ardennaise 9.50 €

(2 crépes + glace moka + café ardennais)

Crépe flambée Ardennaise 7.50€

(2 crépes flambées au café ardennais) Coupe Vanille Eiercognac

8.00€
Crépe Nutella 470 €

(2 crépes + nutella)

(0]
LE REGISTRE DES ALLERGENES A DECLARATIQN OBLIGATOIRE CONTENUS
DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE A VOTRE DEMANDE

DAS ALLERGENREGISTER, DAS IN UNSEREN GERICHTEN ANGEGEBEN WERDEN MUSS,
IST AUF ANFRAGE ERHALTLICH




